Proposte dall’Industria

Sistema ecocompatibile
di gestione del rifiuti organici

L’impianto di raccolta
automatizzata dei rifiuti
organici prodotto dalla Oppent,
e utilizzato in un ipermercato
della catena Auchan, & un
apparato che realizza il
trasporto dei residui alimentari,
siano essi provenienti dai
banchi delle lavorazioni
effettuate presso i singoli
reparti o prodotti che devono
essere smaltiti perché scaduti.
L’adozione di tale sistema di
convogliamento automatico
introduce vantaggi sia rispetto
all'impegno del personale sia
rispetto alla questione igienica.

C on l'installazione dellimpianto “Orga-
nic waste system” (Ows) realizzato
dalla Oppent all'interno del supermercato
Auchan (Gruppo Rinascente) di Villanova
di Cepagatti (PE) si & aperta una nuova
prospettiva per l'igiene e la sicurezza nel
settore della grande distribuzione.

Latecnologia

Il sistema Ows € un apparato che realiz-
za il trasporto automatico dei residui ali-
mentari, siano essi provenienti dai banchi
delle lavorazioni effettuate presso i singoli
reparti, sia che siano prodotti da smaltire
per raggiunta scadenza. | sistemi proposti
possono essere di tipo “Stand alone”, in
cui stazione di carico e dispositivi operati-
vi sono totalmente integrati, o “Multista-
tion”, per cui 'impianto consiste di un nu-
mero variabile di stazioni opportunamen-
te posizionate e collegate tra loro a mez-
zo di una tubazione di acciaio inossidabi-
le. Attraverso la medesima tubazione |l
carico é convogliato a una cisterna di rac-
colta, posta esternamente all’area di ven-
dita e tipicamente collocata all'interno di
una centrale macchine, in cui hanno sede
tutti i dispositivi che sovrintendono al fun-
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1) Stazioni di carico; 2) trituratore; 3) valvola di connessione alla tubazione; 4) accumulo

di rifiuto intermedio; 5) magazzino d’aria compressa; 6) pompa per il vuoto con serbatoio
separatore; 7) compressore con reservoire; 8) silo di raccolta; 9) omogeneizzatore;

10) valvola di scarico; 11) collegamento al veicolo di raccolta; 12) sistema di pulizia
automatico; 13) dispositivo di sollevamento e scarico; 14) compressore acqua per la pulizia

zionamento dell'impianto. Viene impiega-
ta una tecnologia di tipo pneumatico,
creando una depressione costante all’in-
terno della linea che funge da forza motri-
ce per I'evacuazione del carico della sin-
gola stazione: il sistema non prevede
contemporaneita di utilizzo per cui, in ca-
so vengano installate piu stazioni, se ne
dovra concertare I'impiego.

Questa depressione € ottenuta grazie
allimpiego di una pompa per il vuoto, che
carica la linea quando la pressione nel di-
spositivo esce da un determinato interval-
lo di lavoro. La logica di funzionamento &
governata da un Plc opportunamente
programmato ed ¢ flessibile rispetto alle
esigenze di manovra che scaturiscono
dall'esercizio dellimpianto.

Il layout dell'impianto prevede la presen-
za di un trituratore di linea che intercetta il
prodotto poco prima che entri nel serba-
toio di accumulo, in modo da ridurne il vo-
lume. La vita degli scarti alimentari non
termina con il solo stoccaggio nel proprio
silo: i rifiuti vengono qui omogeneizzati al
fine che possano essere espulsi con agio
dalla cisterna. Infatti, poiché il sistema e
completamente a tenuta, cioé isolato
dallatmosfera in ogni istante di funziona-

mento, lo scarico e realizzato creando
una pressione maggiore di quella atmo-
sferica all'interno del silo e, raggiunto il li-
mite voluto, aprendo una valvola che col-
lega il serbatoio a un’autocisterna predi-
sposta per I'operazione. Infine, I'aria mo-
vimentata all'interno dell'impianto viene
espulsa in atmosfera a mezzo di un filtro
che evita la diffusione dei cattivi odori.
Nello Schema ¢ rappresentato il funzio-
namento del sistema. Gli operatori si limi-
tano a caricare la stazione (e lo fanno
quando lo scarto alimentare & ben lonta-
no dalla condizione di rifiuto) che diventa
cosi uno strumento di lavoro. In questo
modo possono essere eliminati scarti ali-
mentari tipo: frutta e verdura, tutti gli scar-
ti dei banchi di gastronomia, oli e grassi
dei condimenti delle preparazioni di ga-
stronomia, carni rosse e bianche, ossa
provenienti dalla lavorazione, pesce e
frutti di mare, tutti i rifiuti alimentari dei re-
parti pasticceria e panetteria e cosi via.
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