Fooder R Cnacs
Pro c ramma e \ italiana

10.00 Apertura e consegna attestati di partecipazione

10.30 Novel Food in Unione europea: quadro normativo e nuove tendenze,
relatore Dott. Andrea Germini, Team Leader Novel Foods- EFSA.

11.15 1l ruolo del chimico degli alimenti all'interno di EFSA dalla fondazione ad
0ggi, relatrice Prof.ssa Rosangela Marchelli, WG Expert on Novel Food
- EFSA.

12.00 Novel Food ed economia circolare: un esperienza aziendale, relatore
Dott. Raffaelle Settanni di Apulia Kundi srl.

12.15 Piante tradizionali come risorse per [linnovazione, I'esperienza di
B.Ethical srl, relatore Prof. Gabriele Costantino

12.30 Innovazione e regolamentazione, relatrice Dott.ssa Silvia Folloni di
Open Fields

12.45 L’'esperienza di Lavazza spa, relatrice Dott.ssa Ada Nucci
13.00 Light Lunch

14.00 1l ruolo della Divisione di Chimica degli Alimenti nel percorso per i novel
food, relatori Prof.ssa Nadia Mulinacci, presidente della Divisione di
Chimica degli Alimenti e conferimento premi della Divisione relativi al
Congresso Nazionale SCI12024

14.20 | compiti del Ministero della Salute nella richiesta di autorizzazione di un
Novel Food e la relazione con EFSA, relatrice Dott.ssa Elena Loche,
Ministero della Salute

15.00 Tavola rotonda sul tema «Le interazioni fra la Divisione di Chimica degli
Alimenti della SCI, le Aziende Agrifood Italiane ed EFSA».

16.00 Conclusioni e chiusura lavori
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